
   FARBE CYAN MAGENTA GELB SCHWARZ 

Norddeutsche Erfolge
Mölln (pm). Die Deutschen
Meisterschaften Bogenschie-
ßen FITA Hallenrunde 2011
des Deutschen Behinderten-
sportverbandes (DBS) Natio-
nal Paralympic Committee
Germany fanden Ende Febru-
ar in der Sporthalle von Nie-

der-Florstadt in Hessen statt.
In der Einzelwertung wurde
die Möllner Sportlerin Jenni-
fer Heß in der Damenklasse
deutsche Vizemeisterin. Der
Abstand zur Deutschen Meis-
terin war mit nur zwei Ringen
denkbar knapp. Jennifer Heß

sitzt nach einem schweren
Reitunfall seit 2008 im Roll-
stuhl. Den Bogensport übt sie
seit 2009 aus. Trotz dieser
kurzen Zeit ist sie nun endgül-
tig auf gleicher Höhe mit der
deutschen Spitze im Bogen-
sport der Behinderten ange-
kommen. Es folgte eine Einla-
dung zum Sichtungstraining
durch den Bundestrainer und
somit der eventuelle Einstieg
in den Bundeskader.
Die Kielerin Ilona Heyneck
wurde bei den weiblichen Se-
nioren Dritte. Der Dithmar-
scher Frank Burkhard schoss
in der Altersklasse eine neue
persönliche Bestleistung.
Auch die Mannschaft der
Geesthachter Schützengesell-
schaft zeigte sich in bester
Verfassung und erreichte in
der Besetzung Jennifer Heß,
Ilona Heyneck und Frank
Burkhard den dritten Platz.
Michael Müller, Landesfach-
wart Bogenschießen, vom Be-
hinderten- und Rehabilitati-
ons-Sportverband Hamburg
e.V. war sichtlich erfreut über
die Leistung seiner Schütz-
linge.

Ü-30 Party in Mölln
Mölln (pm). Die Discothek
„Locic“ feiert am Sonnabend,
5. März, eine Ü-30 Party für
Leute ab 25 Jahren mit Musik
vom Plattenteller und der
Gruppe „Gabi Liedtke &
Band“. Um 21.30 Uhr startet
die Möllner Kult-Party. Für
rockige Stimmung sorgt die
bekannte norddeutsche Sän-
gerin Gabi Liedtke und ihre

Band. Sie covern Hits der 70er
bis 90er Jahre. Zu hören sind
Songs vom AC/DC, Mothers
Finest, Jimi Hendrix und an-
deren Rockgrößen. Ein kleiner
Tipp: Vor der Ü-30 Party trifft
man sich im „Bogart`s“ zur
Cocktail-Happy Hour von 20
bis 22 Uhr.
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40 Jahre Verkehrsplanung in der Möllner Innenstadt
und kein Ende in Sicht?
Der Verkehr in der Möllner
Hauptstraße wird seit Jahr-
zehnten von Einwohnern und
Touristen als eine enorme Be-
lästigung empfunden. Ver-
sucht wurde bereits einiges,
die erhofften positiven Ver-
änderungen traten bisher
aber leidernieein.
Ein Juwel unserer Stadt, eine
inweitenTeilenerhaltenehis-

torische Altstadt, die umge-
ben ist von herrlichen Seen,
wird nach und nach zerstört.
Der Aufenthaltswert und die
Attraktivität der Innenstadt
nehmen seit Jahren immer
weiter ab. Gleiches gilt leider
auch für die Wohnqualität in
derAltstadt.
Die historische Funktion
einer Altstadt liegt in der Be-
gegnungderBürger, sie istder
natürliche Treffpunkt einer
Stadt. Die Möllner Innen-
stadt hingegen scheint haupt-
sächlich zur Durchfahrt zum
Schulberg, zum Grambeker
Weg oder auch nach Schmilau
zu dienen. 12.000 Autos quä-
len sich jeden Tag durch das
Nadelöhr der Hauptstraße.
Und warum? Nur um ein paar
Meter zu sparen im Vergleich
zur Nutzung der Umgehungs-

straße. Eine Umgehungsstra-
ße, die immer noch keinen
Linksabbieger in der Auf-
fahrt Mölln-Süd hat, dafür
aber vorgeschaltete Ampeln
die den Verkehrsfluss brem-
sen, anstatt ihn zu unterstüt-
zen. Beides reduziert die At-
traktivität der Umgehungs-
straße deutlich und erhöht so
denVerkehrinderAltstadt.
Wir müssen gemeinsam den
Mut aufbringen und endlich
das Ziel einer lebenswerten
und attraktiven Altstadt in
Angriffnehmen.
Es liegt auf der Hand: Der
Autoverkehr in der Altstadt
muss zukünftig die Ausnah-
me darstellen und nicht die
Regel.
AlleÄnderungen,diewirheu-
te für die Innenstadt diskutie-
ren, seien es eine geänderte

Vorfahrtsregelung (rechts vor
links), zusätzliche Zebra-
streifen oder das Verbreitern
der Gehwege, kosten Geld
und sollten deshalb immer
Teil einer Gesamtlösung sein
und kein weiteres Flickwerk.
40Jahresindgenug.
Diskutieren Sie mit und las-
sen Sie nicht zu, dass weiter-
hin nur kleine ziellose Schrit-
te gewagt werden. Wir, als
Grüne in Mölln, setzen uns
deshalb für eine Fußgänger-
zone in der Möllner Innen-
stadt ein. Alle Informationen
zum Grünen Lösungsvor-
schlag finden Sie auf unserer
Homepage: www.moelln-gru
ene.de/gruene-projekte/fuss
gaengerzone.
Thomas Buhmann, Bündnis
90/Die Grünen, Sprecher der
OrtsgruppeMölln

Welt der orientalischen Spezialitäten
Neueröffnung in Mölln

Mölln (mn). Die Eulenspiegel-
stadt ist um eine kulinarische
Besonderheit reicher. Am 19.
Februar eröffnete das Bistro
„Kabas“ in der Seestraße 46.
Mit orientalischen Spezialitä-
ten möchten Inhaber Adnan
Kaba und sein Team die Gäste
verwöhnen. „Wenn der Hun-
ger Sie entführt“ lautet das
Motto des Bistros. Beim An-
blick der Speisekarte lässt
man sich nicht nur gern ent-
sondern auch verführen.
Mit ausgefallenen Speisen, die
selten in der türkischen Gas-
tronomie zu finden sind, war-
tet der Familienbetrieb auf.
„Kumpir“ heißt beispielswei-
se die mit frischem Gemüse
gefüllte Kartoffel. Zu einem
Geheimtipp könnte sich die
„Türkische Currywurst“ ent-
wickeln. Die Rindswurst wird
mit einer pikanten Soße auf
türkische Art serviert.
Frische sowie die liebevolle
Zubereitung der Gerichte
schreiben die Betreiber des
neuen Bistros groß. „Die Pide
wird vor den Augen der Gäste
gebacken“, erklärt Tolga Ka-
ba. Seine Mutter Ümmü ist
gerade dabei, den Teig für das
weiche Fladenbrot auszurol-
len. Ihr Reich ist die Küche
des „Kabas“, in der sie die
kleinen und großen Gerichte
zubereitet. Ümmü Kaba
blickt auf eine langjährige
gastronomische Erfahrung

zurück.
Abwechslungsreich und viel-
seitig sind die Speisen im
„Kabas“. Diverse gefüllte Pi-
de, Pizza, leckeres vom Grill
sind ebenso zu finden wie der
klassische Döner und Börek.
Steaks werden im „Kabas“
ebenfalls serviert. Die Gerich-
te können in dem gemütlich
eingerichteten Bistro gleich
gegessen oder mit nach Hause
genommen werden.
„Wir bieten auch einen tägli-
chen Lieferservice“, betont
Tolga Kaba. Die Lieferung er-

folgt ab 17 Uhr in Mölln und in
die Region.
Vor der Eröffnung wurden die
Räume, Küche und sanitäre
Einrichtung aufwendig sa-
niert und geschmackvoll ein-
gerichtet. Das Bistro sei zu-
dem barrierefrei, erklärt Tol-
ga Kaba, der sich im Namen
der ganzen Familie für die Hil-
fe von Freunden und Ver-
wandten bedankt. Ein herzli-
ches Dankeschön geht auch an
jene, die mit Blumen und Ge-
schenken zur Eröffnung gra-
tuliert haben.

Ümmü Kaba bereitet die Vielzahl an Gerichten in der Küche
des Bistros „Kabas“ vor. Der Gast kann dabei der Köchin förm-
lich über die Schultern schauen. Foto: Nordmann

Wilhelm
Busch-Abend

Mannhagen (pm). Am Sonn-
abend, 12. März, um 20 Uhr
sind die Schauspieler Wolf-
gang Gellert und Fried Wolff
im ehemaligem Stallgebäude
auf dem Lämmerhof zu Gast
mit ihrem Programm „Wil-
helmBuschII“.Sieservierenin
kleinen, appetitlichen Häpp-
chen skurrile Geschichten,
kleine Gedichte (in Szenen
verpackt), markige Sprüche
und bitter-süße Lebensweis-
heiten, die nur selten das Licht
der Öffentlichkeit erblicken.
Die vor rund 150 Jahren ent-
standenen Texte sind voll von
höchst aktuellem tiefschwar-
zem Humor, sie sind gespickt
mit hintergründiger Moral.
Immer die allzu menschlichen
Schwächen im Blick und den
moralischen Zeigefinger ge-
nauindieWundenlegend.Kar-
tenvorverkaufunterBioMarkt
Lämmerhof, Telefon
04543-891177, oder im „Er-
lebnisreich Mölln“,
04542-856860.
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Öffnungszeiten:
Mo. - Fr. 11.00 - 18.00 Uhr

Sa. 10.00 - 13.00 Uhr

Felt BMX Vault

UVP 289,- €

jetzt 210,- €

Grambeker Weg 34, 23879 Mölln, Tel. 0 45 42 / 82 76 46
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BBF E-Bike

28“/Alu/Sram S7

UVP 1.149,- €

jetzt 799,- €

Felt MTB div. Modelle

ab 299,- €

Bei einigen Modellen handelt es sich um Einzelstücke!

SONDER-

PREISEN

vom 02.03.-

12.03.2011

FRÜHJAHRSPUTZ
E-Bike, Damen, Herren, MTB, 

Trekking, BMX zu

23909 Ratzeburg
Möllner Str. 82

Tel. 04541-87 80 110

23858 Reinfeld
An der Autobahn 22-24
Tel. 04533-79 72 33

GARTENFACHMÄRKTE

�

Frühlingsfrische Preise!
Primeln  9 cm Topf

Bellis  9 cm Topf

F1 Stiefmütterchen  9 cm Topf

Viola cornuta, Hornveilchen  9 cm Topf

  ab 10 cm Topf

Zwiebelblüher:

Crocus  9 cm Topf

Hyazinthen 1-Trieber 7 cm Topf

Muscari, Perlhyazinthen  9 cm Topf

Anemone blanda  9 cm Topf

Narzissen „Tete à tete“  9 cm Topf

  oder 10,5 cm Topf

Tulpen „Flair“  11 cm Topf

Kaminholz (Eiche, Erle, Esche)  12,5 kg (kg = 0,24)

Topfblumen:

Usambaraveilchen 9-10 cm Topf

Begonien 13 cm Topf

Senecio, Aschenblume 12 cm Topf

Aus unserer Baumschule:

Skimmia jap. „Rubella“ C 2,5 l Topf

Hamamelis, Zaubernuss C 10 l Topf

Salix caprea „Kilmarnock“

Hängekätzchen 30-40 cm Stamm 14 cm Topf

Schnittblumen-Arrangements nach Ihren Wünschen:
außerdem Fertigfloristik:  Tulpen 7er Bund

                               Bunter Strauß  ab

                               Floristikstrauß ab

Vogel, Katze, Hund & Co.:

Strohstreu Pellets für Nager:

BTG Classic Friends 20 l (kg = 0,25)

   60 l (kg = 0,23)

 0,59 �

 0,29 �

 0,39 �

 0,99 �

 0,99 �

 0,59 �

 0,99 �

 0,59 �

 0,59 �

 0,39 �

 0,99 �

Gültig vom 03. - 05.03.2011
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 0,99 �

 0,99 �

 2,99 �

 1,99 �

 1,99 �

 6,99 �

 7,99 �

 5,00 �

 2,99 �

 14,00 �

 7,99 �

 24,99 �

 7,99 �

Mölln · Grambeker Weg 24
Telefon 04542/89036

Frisches Kabeljaufilet 
 1 kg nur € 12,95
2 verschiedene Fischfilets gebraten,
Salatbeilage und hausgemachter 
Kartoffelsalat               Port. nur € 4,95

- auch außer Haus -

ANGEBOT vom 3. bis 5.03.11

Goldankauf
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